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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 82/06)
Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (!)

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Garda Colli Mantovani”
PDO-IT-A1070-AMO02
Data przekazania informacji: 7.12.2022 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Dodanie okre$len rodzajéw Bianco i Rosso (kategoria: wino)
Opis:

W odniesieniu do win bialych dodaje si¢ nowe okreslenia Passito, Vendemmia Tardiva i Riserva, natomiast w przy-
padku win czerwonych dodaje si¢ okreslenie Superiore;

Uzasadnienie:

Wina biale i czerwone produkowane obecnie na tym obszarze s3 winami wprowadzanymi do obrotu w kategorii
jakosci objetej nowymi okresleniami, w szczeg6lnosci Riserva i Superiore. W przypadku win bialych pdézne zbiory
i praktyka suszenia winogron, w tym cz¢$ciowe suszenie, sa tradycyjnie stosowane w produkcji win posiadajacych
strukture i wysoka trwalosé.

Zmiana dotyczy art. 1, 2, 4, 5, 6, 7, 8 1 9 specyfikacji produktu oraz sekcji ,Opis wina lub win”, ,Praktyki enologiczne

— Maksymalna wydajnos¢”, ,Odmiany winorosli”, ,Zwiazek z obszarem geograficznym”, ,Dodatkowe warunki” jedno-
litego dokumentu.

2. Zmiana kombinacji odmian winorosli dla win Bianco i Rosso (kategoria: wino)
Opis:

W przypadku wina bialego maksymalny odsetek winorosli odmiany Garganega zostaje zwigkszony do 40 %, a obec-
no$¢ innych gléwnych odmian winorosli, takich jak Trebbiano i Chardonnay, wynosi do 60 %;

W przypadku wina rézowego trzy gléwne odmiany Cabernet, Merlot i Rondinella muszg stanowi¢ co najmniej 70 %.
Uzasadnienie:

Winogrona produkowane w celu produkeji win bialych skladajg si¢ prawie wylacznie z trzech gléwnych bialych
odmian winorosli Garganega, Trebbiano i Chardonnay. Obecno$¢ winogron aromatycznych zostata ograniczona do
maksymalnie 5 % skfadu odmianowego.

Obecnie produkowane wina czerwone skladaja si¢ gléwnie z Cabernet i Merlot, pojedynczo lub w mieszance, przy
czym Rondinella staje si¢ coraz bardziej marginalna. Zgodnie z obecng produkcjg trzy gtéwne odmiany winorosli
muszg stanowi¢ wickszos§¢ mieszanki czyli co najmniej 70 %, chociaz nie okre§lono minimalnej zawartosci procento-

wej dla poszczegdlnych odmian.

Zmiana dotyczy art. 2 specyfikacji produktu oraz sekgji jednolitego dokumentu ,Odmiany winorosli”.

() DzU.L9211.1.2019,s.2
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3. Zmienione przepisy dotyczace uprawy winorosli

Opis:

— wprowadzono minimalng liczbe roélin na hektar.;

— wydajno$¢ winogron biatych zwigkszono o 15 % z 12 ton z hektara do 14 ton z hektara;

— kolumna minimalnej naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu w winogronach przy zbiorach zostala réwniez
uwzgledniona w tej samej tabeli zbioréw;

— dla win objetych nowymi okreSleniami: Vendemia Tardiva, Passito i Superiore przewidziano wartosci bardziej
rygorystyczne zaréwno w odniesieniu do wydajnosci z hektara jak i minimalnej naturalnej objetosciowej zawar-
tosci alkoholu.

Uzasadnienie:

— na podstawie planéw restrukturyzacji winnic wszystkie nowe nasadzenia prowadzone sa po trejazach, co naj-
mniej 4 000 roélin na hektar.

— nowe nasadzenia prowadzone po trejazach umozliwiaja posadzenie wigkszej liczby roélin na hektar i osiagaja lep-
sza wydajno$¢ produkeji; ogélne plony sg zatem wyzsze, nawet jesli plony z jednej rosliny sa niskie;

— minimalng naturalna objetodciowa zawarto$¢ alkoholu w winogronach przy zbiorach zwigkszono z 9,5 do
10,5 %.

— w przypadku win okre§lanych terminami Vendemmia Tardiva i Superiore wydajnos¢ z hektara jest o 20 % nizsza
i wynosi 10 ton z hektara;

— w przypadku rodzaju Bianco Passito wydajno$¢ winogron z hektara wynosi maksymalnie 65 % maksymalnej
wydajnosci ustanowionej dla win biatych w wysokosci 9,1 ton z hektara.

Zmiany te dotyczg art. 4 specyfikacji produktu oraz sekcji jednolitego dokumentu ,Praktyki produkcji wina — Maksy-

malna wydajnos¢”.

4. Zmiana niektérych przepiséw dotyczacych uprawy winorosli - fermentacja suszonych winogron

Opis:

Dodano akapit dotyczacy rodzajéow Rosso Superiore i Bianco Passito, w ktérym okreslono harmonogram fermentacji

i wtornej fermentacji suszonych winogron.

Uzasadnienie:

Dodanie daty 30 czerwca nastepujacej po roku produkcji winogron wyznacza maksymalng date fermentacji i wtérnej

fermentacji win, przekraczajac tym samym potrzebe wnioskowania o odstepstwa po dniu 15 grudnia.

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu.

5. Zmiana niektérych przepiséw dotyczacych uprawy winorosli - terminy dopuszczenia do konsumpcji

Opis:

Dodano ustepy okreslajace terminy dopuszczenia do obrotu win Rosso Superiore, Rosso Riserva, Bianco Passito

i Bianco Riserva.

Uzasadnienie:

Terminy dopuszczenia tych win do spozycia sg zgodne z obecnymi warunkami jakosciowymi dojrzewania i lezakowa-

nia win przed ich wprowadzeniem do obrotu.

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu.

6. Zmiana niektérych przepiséw dotyczacych uprawy winorosli — dodanie wydajnosci winogron/win i hektoli-

tréw (ha)
Opis:

Dodano specjalng tabele dla wszystkich rodzajéw wina z maksymalng wydajno$cig winogron/wina i hektolitréw,
ktéra mozna uzyskal.
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W przypadku rodzaju Bianco Passito maksymalna wydajnos¢ gotowego wina po suszeniu winogron zostala ustalona
na poziomie 50 %.

Uzasadnienie:

Maksymalna wydajno$¢ wynosi 70 %, natomiast maksymalna wydajnos¢ dla Bianco Passito wynosi 50 % po suszeniu
winogron; po zakonczeniu tego procesu musza one mie¢ naturalna zawarto$¢ objetosciowa wynoszaca co najmniej
13,00 %.

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu.

7.  Zmiana niektérych cech charakterystycznych win przeznaczonych do spozycia i wprowadzenie cech cha-
rakterystycznych dla win objetych nowymi okresleniami

Opis:

— w przypadku win biatych dodano wlasciwosci chemiczne, fizyczne i organoleptyczne win w odniesieniu do okres-
len Riserva, Vendemmia Tardiva i Passito;

— uaktualniono cechy charakterystyczne barwy, zapachu i smaku;

— parametry zawarto$ci alkoholu i minimalnej zawartosci ekstraktu bezcukrowego zostaly podwyzszone, natomiast
zawarto$¢ kwasow zostata zmniejszona o p6t punktu.

Uzasadnienie:

— aktualizacja deskryptoréw organoleptycznych jest wynikiem postepu technicznego, ktéry odpowiada produktom
znajdujacym sie na rynku;

— wytrawny smak spelnia wymogi wysokiej jakosci produkcji wina o dobrej strukturze;

— w przypadku rodzaju Bianco ,Vendemmia Tardiva” oczekuje si¢ smaku w zakresie od wytrawnego do pStwytraw-
nego, poniewaz w winach czesto wystepuje resztkowa zawartos¢ cukru powyzej 4 gfl;

— w przypadku rodzaju Bianco Passito smak jest wylacznie stodki.
Opis:
— zmieniono opis wina rézowego w celu uwzglednienia nazwy okreslenia tradycyjnego ,Chiaretto”.

— pozostale zmiany parametréw chemicznych, fizycznych i organoleptycznych spelniaja oczekiwania rynku doty-
czgce dostosowan technicznych, o ktérych mowa powyzej w odniesieniu do wszystkich innych rodzajéw;

Uzasadnienie:

— wino rézowe jest zwykle znane jako ,Chiaretto”; okreslenie to odnosi si¢ wylacznie do wina rézowego produko-
wanego lokalnie;

— w przypadku rodzaju Chiaretto minimalna zawarto$¢ ekstraktu redukujacego zostala obnizona z 18 do 17 g/l.
Opis:

— w przypadku win rézowych dodano wlasciwosci chemiczne, fizyczne i organoleptyczne win w odniesieniu do
okreslen Superiore i Riserva;

— uaktualniono cechy charakterystyczne barwy, zapachu i smaku;
— podniesiono warto$ci parametréw zawarto$ci alkoholu i minimalnej zawartosci ekstraktu redukujacego.
Uzasadnienie:

— aktualizacja deskryptoréw organoleptycznych jest wynikiem postepu technicznego, ktéry odpowiada produktom
znajdujacym sie na rynku;

— zwiekszenie minimalnych wartosci ekstraktu redukujacego dla rodzajéw Rosso, Rosso Riserva i Rosso Superiore
odpowiednio do 25 g/l i 26 g/l wskazuje na wina gatunkowe, ztozone i posiadajace strukture oraz nadaja si¢ do
dlugiego dojrzewania, réwniez w drewnie.

Zmiana dotyczy art. 6 specyfikacji produktu oraz sekcji jednolitego dokumentu ,Opis win”.
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8. Etykietowanie i prezentacja
Opis:

Dodano akapit, aby uregulowa¢ stosowanie dwoch tradycyjnych okreslen ,Rubino” w odniesieniu do rodzaju Rosso
Superiore i ,Chiaretto” dla wina rézowego;

Uzasadnienie:

Okreslenie tradycyjne ,Rubino” jest stosowane lokalnie do identyfikacji win czerwonych DOC produkowanych
z winogron Cabernet, Merlot i Rondinella. W proponowanej zmianie wnioskuje si¢ o doprecyzowanie okreslenia tra-
dycyjnego ,Rubino” w taki sposéb, aby bylo ono stosowane wylacznie z rodzajem Rosso Superiore, w celu jeszcze
wigkszego zwigkszenia jego wartosci rynkowe;j.

Okreslenie tradycyjne Chiaretto jest zwykle uzywane w odniesieniu do lokalnych win r6zowych.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji produktu i sekcji ,Dalsze warunki” w jednolitym dokumencie.

9. Dodanie szeregu wymogéw dotyczacych opakowar
Opis:
— dodanie szeregu wymogéw dotyczacych opakowan;

— dopuszczenie stosowania opakowan typu ,worek w pudelku” (ang. bag-in-box) wylacznie dla rodzajéw bialych
i czerwonych, ktérym nie towarzyszy zadne okreslenie;

— dozwolone s3 wszystkie zamkniecia z wyjatkiem kapsli.
Uzasadnienie:
— nie przewiduje si¢ uzywania gasioréw, dlatego szklane pojemniki moga mie¢ maksymalng objetos¢ 3 litréw;

— uzywanie opakowari typu ,bag in box” stalo si¢ koniecznoscig handlowa, ktérej nie mozna juz pomingé, nawet
w przypadku malego oznaczenia jakosciowego.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 8 specyfikacji produktu i sekgji ,Dalsze warunki” w jednolitym dokumencie.

10. Zaktualizowanie opisu zwigzku z obszarem geograficznym.
Opis:
Dodanie nowych okreslenl oraz przeformutowanie czgsci opisu.
Uzasadnienie:

— opis zwigzku ze $rodowiskiem naturalnym oraz wzajemne oddzialywanie czynnikéw ludzkich i klimatycznych
pozwala doskonale wyjasni¢ wprowadzenie okreslent Vendemmia Tardito, Passito i Superiore dla rodzajéw bialych
i czerwonych.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

Garda Colli Mantovani

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina

1. Wino
4. Opis wina lub win

1. Garda Colli Mantovani Bianco

ZWIEZLY OPIS SLOWNY
— barwa: od zéltawozielonej do zlotozéltej,

— aromat: $wiezy, harmonijny, czasami kwiatowy;
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— smak: wytrawny, harmonijny, bogaty;
— minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 % obj.;
— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,00 g/l.

Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Garda Colli Mantovani Bianco Riserva

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

— barwa: od zéltawozielonej do ztotozobltej,

— aromat: $wiezy, harmonijny, czasami kwiatowy;

— smak: wytrawny, harmonijny, bogaty.

— minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 12 % obj.;
— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,00 g/l.

Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Garda Colli Mantovani Bianco Passito

ZWIEZLY OPIS SLOWNY
— barwa: od stomkowozéltej do zlotej.
— aromat: charakterystyczny, harmonijny, dlugotrwaly, owocowy;

— smak: stodki, charakterystyczny, harmonijny w strukturze;
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— minimalna calkowita obj¢to$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,00 % obj. (z czego co najmniej 11,00 % to alkohol rze-
czywisty);

— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 28,00 g/l.

Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$c alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.  Garda Colli Mantovani Vendemmia Tardiva

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

— barwa: od stomkowozétltej do zlotej.

— aromat: charakterystyczny, delikatny, dlugotrwaly, owocowy i kwiatowy;
— smak: od wytrawnego do stodkiego, charakterystyczny, harmonijny;

— minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,00 % obj. (z czego co najmniej 11,50 % to alkohol rze-

czywisty);
— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,00 g/l.

Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Garda Colli Mantovani Rosso

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

— barwa: intensywnie rubinowa, w miare¢ dojrzewania nabierajgca barwy czerwonej, zblizonej do barwy owocu gra-
natu;

— aromat: charakterystyczny od owocowego do korzennego;

— smak: Wytrawny, szlachetny, charakterystyczny, dugotrwaly.
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— minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 % obj.;
— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 25,00 g/l.

Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6. Garda Colli Mantovani Rosso Riserva

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

— barwa: intensywnie rubinowa, w miar¢ dojrzewania nabierajaca barwy czerwonej, zblizonej do barwy owocu gra-
natu;

— aromat: charakterystyczny od owocowego do korzennego;

— smak: Wytrawny, szlachetny, charakterystyczny, dlugotrwaly.
— minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 12,50 %
— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 25,00 g/l.

Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. Garda Colli Mantovani Rosso Superiore

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

— barwa: intensywnie rubinowa, czasami z nutami granatu

— aromat: ztozony, owocowy, niekiedy korzenny.

— smak: wytrawny, posiadajgcy strukture, czasami z nutg dzemu;
— minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 12,50 %

— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,00 g/l.
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Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8.  Garda Colli Mantovani Chiaretto

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

— barwa: od jasnorézowej do r6zowej o roznej intensywnosci;

— aromat: delikatny, kwiatowy, owocowy;

— smak: wytrawny, $wiezy, delikatny, bogaty;

— minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 % obj,;
— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,00 g/l.

Wszystkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

5.2. Maksymalna wydajnosc:
1. Garda Colli Mantovani Bianco i Bianco Riserva
14 000 kg winogron z hektara
2. Garda Colli Mantovani Bianco Vendemmia Tardiva

10 000 kg winogron z hektara
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3. Garda Colli Mantovani Bianco Passito
91 000 kg winogron z hektara

4. Garda Colli Mantovani Rosso i Rosso Riserva
13 000 kg winogron z hektara

5. Garda Colli Mantovani Rosso Superiore
10 000 kg winogron z hektara

6. Garda Colli Mantovani Chiaretto

13 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji win objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Garda Colli Mantovani” obejmuje w calosci lub
w czesci gminy Castiglione delle Stiviere, Cavriana, Monzambano, Ponti sul Mincio, Solferino i Volta Mantovana,
z wyjatkiem obszaréw, ktére nie s3 odpowiednie ze wzgledu na stromo$¢ terenu, niekorzystne nastonecznienie lub
wody podziemne w poblizu powierzchni lub powolne odwadnianie.

7. Odmiany winorosli
Cabernet franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Carmenére N. — Cabernet
Chardonnay B.
Garganega B.
Merlot N.
Rondinella N.
Trebbiano di Soave B. - Trebbiano
Trebbiano di Soave B. - Turbiana
Trebbiano giallo B. — Trebbiano

Trebbiano toscano B. — Procanico

8.  Opis zwigzku lub zwigzkow
8.1. DOC Garda Colli Mantovani
A) Informacje na temat obszaru geograficznego

1)  Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia zwiazku

Geograficzny obszar produkcji znajduje si¢ w amfiteatrze morenowym jeziora Garda na wysokosci do 200 m n.p.m.
Wzgbrza morenowe skladajg si¢ z osadéw pochodzenia rzeczno-lodowcowego. Gleby sa luzne i przepuszczalne, co
pozwala na doskonale odwadnianie powierzchni i stworzenie systemu wod podziemnych.

Pierwsza warstwa wodonos$na ma gleboko$¢ 10-30 metréw i znajduje si¢ na poziomie gruntu na obszarach nisko
potozonych. Mincio tworzy gléwna o$ hydrologiczna. Klimat jest fagodny i lekko wietrzny dzigki obecnosci jeziora
Garda. Klimat nalezy uznac za posredni miedzy $roédziemnomorskim a oceanicznym, co powoduje warunki konty-
nentalne i charakteryzuje si¢ wysokimi srednimi temperaturami w okresie letnim. Srednie roczne opady deszczu prze-
kraczajg 700 mm, a najbardziej intensywny okres opadéw przypada na jesien i wiosne.

2)  Czynniki ludzkie istotne z punktu widzenia zwigzku

Czynniki ludzkie zwigzane z tym obszarem majg kluczowe znacznie w produkcji win objetych chroniong nazwa
pochodzenia ,Garda Colli Mantovani”.
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Uprawa winoro$li w prowincji Mantua ma starozytne pochodzenie. Podczas wykopalisk archeologicznych na wzgé-
rzach morenowych znaleziono miske nasion winogron pochodzacych z czaséw neolitycznych osad budowanych na
palach. W pézniejszym okresie cywilizacja etruska doprowadzita do powstania kultury winiarskiej. Istotne informacje
o winach i winogronach znajdujg si¢ w listach Isabelli d’Este napisanych w trakcie jej podrézy do Cavriana i jeziora
Garda we wrzesniu 1535 r., a takze w ,Descrittione in compendio del castello di Solferino” z 1588 r., dokumencie
znajdujgcym sie w archiwach pafistwowych w Mantui.

Mieszkaniec Mantui Teofilo Folengo stworzyt réwniez mitologiczny opis tradycyjnej uprawy winorosli, prawdopo-
dobnie na podstawie wlasnych do§wiadczen w regionie.

Caly obszar produkcji chronionej nazwy pochodzenia ,Garda Colli Mantovani” nadaje si¢ do uprawy winorosli, a jego
ludno$¢ odegrata zasadniczg role w uksztaltowaniu procesu produkcji wina, w szczeg6lnosci poprzez nastgpujace
dziatania:

— polaczenie odmian winorosli w winnicach jest wynikiem dlugiego okresu selekeji przez plantatoréw winorosli na
podstawie produkcji wysokiej jako$ci. Odmiany najlepiej dostosowane do specyfiki gruntéw i warunkéw klima-
tycznych to odmiany tradycyjnie uprawiane na obszarach produkgji.

— metody uprawy, odleglosci sadzenia i systemy przycinania pozwalaja na osiagnigcie optymalnego i najbardziej
racjonalnego rozmieszczenia winoroéli oraz na racjonalne zarzadzanie operacjami uprawy i jakoscig produkgji,
przy jednoczesnym zachowaniu tradycji. Zmiany te zalezg od $rodowiska, w ktérym uprawiane sa winogrona
(wzgbrza lub niziny).

— praktyki zwigzane z produkcja win wynikaja z tradycji produkeji win objetych specyfikacja.

8.2. DOC Garda Colli Mantovani

B)  Szczegblowe informacje dotyczace jakosci lub wlasciwosci produktu, ktére mozna przypisal gldéwnie lub
wylacznie Srodowisku geograficznemu.

Opisane wina charakteryzuja si¢ zréwnowazonymi wla$ciwo$ciami chemicznymi i fizycznymi odpowiadajacymi
odmianom winoro$li wykorzystywanym réwniez w przypadku tradycyjnych rodzajéw win bialych i czerwonych, po
ktorych nastgpuja okreslenia Vendemmia Tardiva, Superiore, Riserva i Passito. Istnieje wyrazne powiazanie z obszarem
dla wszystkich rodzajow, réwniez w odniesieniu do nowych okreslen, ktére sg niezbedne do spelnienia cech opisa-
nych w specyfikacji. Dotyczy to w szczeg6lnosci win biatych, w przypadku ktérych pézne zbiory sa powszechna
praktyka niezbedng ze wzgledu na warunki klimatyczne panujace na tym obszarze, ktére mogag charakteryzowac si¢
duzymi wahaniami klimatu i wilgotno$ci, wynikajacymi z pradéw jeziora Garda i rzeki Mincio. To samo dotyczy nad-
miernego dojrzewania winogron przeznaczonych do produkgji typu Bianco Passito, w przypadku ktérego tradycyjnie
stosuje si¢ praktyke suszenia winogron na stokach na calym obszarze Garda biegnacym wzdluz rzeki Mincio na gra-
nicy miedzy Lombardia a Wenecjg Euganejskg. W przypadku win czerwonych okreslenie Superiore jest zwiazane
wylacznie ze stosowaniem kwalifikowanego terminu ,Rubino” — nazwy uzywanej lokalnie do identyfikacji win czer-
wonych tradycyjnie produkowanych z najlepszych winogron i z najbardziej nastonecznionych winnic. Uprawa wino-
roli na wzgérzach morenowych w okolicach jeziora Garda jest Scisle zwigzana z czynnikami glebowymi i klimatycz-
nymi, w szczeg6lnosci z glebg pochodzenia morenowego, nastonecznieniem wzgérz i bryzami. Warunki te nie tylko
sprzyjaja jakosci winogron, ale réwniez tworza wewnetrzne przeplywy wentylacyjne, ktére powoduja fermentacje
win i przyczyniaja si¢ do ich konserwacji.

Powyzsze cechy charakterystyczne mozna przypisa tym szczeg6lnym Srodowiskom geograficznym.

8.3. DOC Garda Colli Mantovani

C) Opis zwiazku przyczynowego miedzy aspektami, o ktérych mowa w lit. A), oraz aspektami, o ktérych mowa w lit.
B).

Szczegdlny charakter win jest zwiazany z danym terytorium. Obszary morenowe réznig si¢ zaréwno pod wzgledem
wysokosci, jak i nastonecznienia. Wiatry z jeziora Garda sg kolejnym czynnikiem wplywajacym na jako$¢ winogron.
Jedynie do$wiadczenie przekazywane z pokolenia na pokolenie umozliwia poznanie najlepszych miejsc do posadze-
nia winnicy i uzyskanie pozadanych cech.

Techniki enologiczne i uprawy winorosli zostaly ulepszone i udoskonalone, ale nadal s powigzane z tradycja.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Odstgpstwa od czynnosci zwigzanych z produkcjg wina

Ramy prawne:

Okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na okreslonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Produkcja wina musi odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze produkcji, obejmujgcym w calosci lub w czesci gminy
Castiglione delle Stiviere, Cavriana, Monzambano, Ponti sul Mincio, Solferino i Volta Mantovana.

Ponadto czynnosci zwigzane z produkcja wina mogg by¢ prowadzone w zakladach znajdujacych si¢ w sasiadujacych
prowincjach Mantua, Brescia i Werona.

Terminy obecne na etykietach i opakowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania

Opis wymogu:

Okreslenie tradycyjne ,Rubino” moze by¢ stosowane w prezentacji i oznaczaniu ,Garda Colli Mantovani” Rosso Supe-
riore.

Wina objete kontrolowang nazwg pochodzenia ,Garda Colli Mantovani” musza by¢ wprowadzane do obrotu w szkla-
nych butelkach o nominalnej pojemnosci nie wigkszej niz 3 litry. Ograniczenie to nie dotyczy tradycyjnych butelek
bordoskich, burgundzkich i renskich, ktére moga mie¢ maksymalng pojemnos¢ 9 litréw.

W przypadku win bialych i czerwonych objetych kontrolowana nazwa pochodzenia ,Garda Colli Mantovani”, ktérym
nie towarzysza okreslenia Superiore, Riserva, Rubino, Vigna, Passito lub Vendemmia Tardiva, mozna stosowa¢ alter-
natywne pojemniki z materiatu innego niz szklo, bedace rodzajem buklaka z tworzywa sztucznego, wykonanego
z polietylenu i poliestru, umieszczonych w obudowie z tektury (lub z innego sztywnego materiatu) o objetosci co naj-
mniej 2 litry i nie wigcej niz 6 litrow.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/18900
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