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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwg pochodzenia
w sektorze winoro§li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2023/C 255/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
»1ejo”
PGI-PT-A1547-AMO1
Data zlozenia wniosku: 08.3.2017

1.  Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna.

2. Opis i uzasadnienie zmiany

2.1.  Informacje dotyczgce wnioskodawcy
Opis: Aktualizacja informacji dotyczgcych wnioskodawcy.

Uzasadnienie: Informacje s3 nieaktualne, w zwigzku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby
zapewni¢ zgodno$¢ specyfikacji z obowiazujacymi przepisami oraz wyjasni¢ poprzedni opis.

Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Inne informacje” — Dane wnioskodawcy

2.2, Informacje dotyczgce zainteresowanych stron
Opis: Usunigcie informacji dotyczacych zainteresowanych stron.

Uzasadnienie: Ze wzgledu na nieporozumienia w tym polu omytkowo wpisano dane wnioskodawcy. Informacja ta
zostala obecnie usunigta. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodno$¢ specyfikacji z obowigzujacymi przepisami oraz
wyjasni¢ poprzedni opis.

Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Inne informacje” — Zainteresowane strony.

2.3.  Informacje dotyczgce jednostek certyfikujgcych
Opis: Aktualizacja informacji dotyczgcych jednostek certyfikujacych.

Uzasadnienie: Informacje s3 nieaktualne, w zwigzku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby
zapewni¢ zgodnos¢ specyfikacji z obowigzujacymi przepisami oraz wyjasni¢ poprzedni opis.

Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Inne informacje” — Informacje dotyczace jednostek certyfikujacych.

2.4, Informacje dotyczgce wlasciwych organéw nadzoru
Opis: Aktualizacja informacji dotyczacych wlasciwych organdw.
Uzasadnienie: Informacje sa nieaktualne, w zwigzku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby

zapewni¢ zgodno$¢ specyfikacji z obowigzujgcymi przepisami oraz wyjasni¢ poprzedni opis.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.
Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Inne informacje” — Informacje dotyczace wlasciwych organéw nadzoru.

2.5.  Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Opis: Dodano kategorie ,wino musujace”.
Uzasadnienie: Celem jest podniesienie wartosci gospodarczej produktu, ktdry istnieje juz w regionie, poprzez zloze-
nie wniosku o uznanie go w ramach ChOG.
Ten rodzaj produktu, znany z jakosci i wyjatkowosci, wytwarzaja juz producenci stosujacy tradycyjne praktyki
w regionie. Decyzja o objeciu tego nowego produktu ChOG ,Tejo” potwierdza jego znaczenie i jako$¢ oraz warto§¢
dodang dla producent6w.
Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwiazek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.
Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

2.6.  Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Opis: Dodano kategori¢ ,gazowane wino péimusujace”.
Uzasadnienie: Celem jest podniesienie warto$ci gospodarczej produktu, ktdry istnieje juz w regionie, poprzez zloze-
nie wniosku o uznanie go w ramach ChOG.
Ten rodzaj produktu, znany z jakosci i wyjatkowosci, wytwarzaja juz producenci stosujacy tradycyjne praktyki
w regionie. Decyzja o objeciu tego nowego produktu ChOG ,Tejo” potwierdza jego znaczenie i jako$¢ oraz warto$é
dodang dla producentéw.
Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.
Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

2.7.  ,Opis wina lub win” — kategorie ,wino” i ,wino pétmusujgce”
Opis: Poprawiono i dostosowano opis kategorii ,wino” i ,wino pétmusujace”.
Uzasadnienie: Stwierdzono, ze poprzedni opis jest ogdlny i niewystarczajaco szczegbtowy, dlatego dostosowano go,
aby uwzglednic cechy zwigzane z produktami objetymi ChOG ,Tejo”. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodnos¢ jed-
nolitego dokumentu i specyfikacji z obowiazujacymi przepisami.
Zmienione punkty (jednolity dokument): ,,Opis wina lub win” — kategorie ,wino” i ,wino pétmusujace”
Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Opis wina lub win” — kategorie ,wino” i ,wino pétmusujace”

2.8.  Zwigzek z obszarem geograficznym

Opis: Dostosowano i poprawiono opis zwigzku z obszarem geograficznym.

Informacje dotyczace obszaru geograficznego, szczegétowe informacje o produkcie i jego zwigzku przyczynowym
zmieniono w przypadku zaréwno wcze$niej istniejacych, jak i nowych kategorii produktéow.
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Uzasadnienie: Poniewaz z jednej strony uznano, ze poprzedni opis zwigzku jest ogdlny i niewystarczajaco szczegé-
towy, a z drugiej strony nalezato doda¢ opis zwigzku dotyczacego nowych kategorii produktu (wino musujace i gazo-
wane wino pélmusujace), tres¢ tego punktu zmieniono, aby uwzglednié¢ wszystkie kategorie produktu. Zwigksza to
obiektywno$¢ tresci, poniewaz zwigzek z obszarem geograficznym ma zastosowanie do wszystkich kategorii.
Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Zwiazek z obszarem geograficznym”.

2.9.  Oznaczenie ,Vinho leve” [wino lekkie]
Opis: Dodanie wymogdéw dotyczacych stosowania oznaczenia ,Leve” [lekkie] na etykietach.

Uzasadnienie: Konieczne bylo ustalenie warunkéw i wymogéw dotyczacych stosowania okreslenia ,Leve” [lekkie] na
etykietach win, win pélmusujacych i gazowanych win pélmusujacych.

Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Dodatkowe wymogi” — Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Dodatkowe wymogi” — Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

2.10. Gléwne odmiany winorosli — wigczenie nowych odmian
Opis: Zmiana/aktualizacja wykazu odmian

Dodano nastepujace odmiany: Assaraky, Avesso, Azal, Colombard, Donzelinho-Branco, Folha-de-Figueira, Fonte
Cal, Greco, Gruner-Veltliner, Malvasia-Branca, Malvasia-Candida, Mantetiddo, Marsanne, Moscadet, Mourisco-Branco,
Muller-Thurgau, Perrum, Petit-Manseng, Pintosa, Rabigato, Rotgipfler, Roussanne, Cercialinho, Terrantez, Terrantez-
do-Pico, Trajadura, Verdejo, Alvarelhdo, Amaral, Carmenere, Cornifesto, Corropio, Cot, Dolcetto, Dornfelder, Durif,
Esgana-Cao-Tinto, Espadeiro, Galego, Gamay, Labrusco, Lemberger, Marselan, Marufo, Moscatel-Galego-Tinto, Mou-
risco, Nebbiolo, Nero, Nero-d’Avola, Petit-Bouschet, Portugués-Azul, Sangiovese, Sezdo, Teinturier, Tinta-da-Barca,
Tinta-Francisca, Tinta-Gorda, Tinta-Grossa, Tinta-Negra, Tinto-Pegdes, Touriga-Fémea, Verdelho-Tinto, Vinhdo, Zin-
fandel, Arinto-Roxo, Bastardo-Roxo, Chasselas-Roxo, Donzelinho-Roxo, Galego-Rosado, Gouveio-Roxo, Malvasia-
Candida-Roxa, Malvasia-Fina-Roxa, Malvasia-Preta-Roxa, Moscatel-Galego-Roxo, Verdelho-Roxo.

Uzasadnienie: Odmiany okreslone w odniesieniu do produkcji win w regionie Tejo nalezato dostosowa¢ i zaktualizo-
wac, aby zapewni¢ zgodno$¢ z nowymi ramami prawnymi krajowego wykazu odmian nadajacych si¢ do produkciji
win w Portugalii, obejmujgcego nowe odmiany, ktére byly istotne na potrzeby charakterystyki win w regionie.

Odmiany te figuruja na tradycyjnej mapie odmian danego obszaru geograficznego, a zatem ich wlaczenie nie zmie-
nia wyjatkowego charakteru win objetych ChOG ,Tejo”, lecz przyczynia si¢ do optymalizacji opisu.

Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Gléwne odmiany winorosli”.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Gléwne odmiany winorosli”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa produktu

”

~1€j0

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Wino musujgce
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8. Wino pélmusujace
9. Gazowane wino pétmusujace
4. Opis wina lub win

4.1.  Wina objete ChOG ,Tejo”

Wina biate — charakteryzuja si¢ barwg od cytrynowozéltej do stomkowozéltej i ztotozoltej. Aromaty kwiatéw lub
owoc6éw o bialym miazszu, owocéw tropikalnych i owocéw pestkowych. Wina te s3 Swieze, charakteryzuja si¢
umiarkowanie delikatnym i alkoholowym smakiem, $rednio intensywnym bukietem i $rednig trwaloscig oraz zréw-
nowazong kwasowoscig.

Wina rézowe — ich barwa zmienia si¢ pod wzgledem intensywnosci od rézowej do jasnolososiowej. Sg to wina owo-
cowe i wonne o aromatach czerwonych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, czerwonej porzeczki) aczacych sie
z delikatnymi lub intensywnymi akcentami kwiatowymi. Wina te maja Swiezy smak, wywazong kwasowos¢, dobra
strukture i trwalo$é.

Wina czerwone — majg umiarkowanie intensywng barwe przechodzacg od rubinowej do barwy owocu granatu.
Umiarkowanie intensywne aromaty dojrzatych owocéw, takich jak czarna $liwka i rodzynki, drugorzedne nuty czer-
wonych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, czerwonej porzeczki), drewna i roslin z akcentami balsamicznymi
w zaleznosci od aromatéw gléwnych odmian wykorzystanych do produkeji wina. W smaku stodkie, delikatne i alko-
holowe, charakteryzuja si¢ Srednio intensywnym bukietem i $rednig trwalocig, pewng kwasowoscig i delikatng
cierpkoscia.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazuja limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.2.  Wina musujgce objete ChOG ,Tejo”

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina biale — zwykle majg barwe cytrynowozélta o réznej intensywnosci i charakteryzuja si¢ drobnymi, trwalymi
babelkami. Eleganckie, z aromatami kwiatow lub owocéw o bialym migzszu, owocoéw tropikalnych i owocow pest-
kowych w zaleznosci od gléwnych aromatéw wykorzystanych odmian winorosli. Odczucia smakowe: zréwnowa-
zona $wiezo$¢, struktura w ustach i stopien kwasowosci.

Wina rézowe — charakteryzuja si¢ barwa r6zowsa do jasnolososiowej. Owocowe i wonne aromaty, w ktorych czer-
wone owoce (czere$nia, truskawka, malina, czerwona porzeczka) lacza si¢ z nutami kwiatowymi. Wina te maja
Swiezy smak, wywazona kwasowo$¢ i drobne, trwale babelki.

Wina czerwone — charakteryzujg si¢ barwg od rubinowej do barwy owocu granatu o umiarkowanej intensywnosci.
Aromaty dojrzalych owocéw, Sliwek i $wiezych winogron z drugorzednymi nutami czerwonych owocéw (czeresni,
truskawki, maliny, czerwonej porzeczki). W smaku wina te sa gladkie i zréwnowazone, o $wiezym profilu i pewnej
kwasowosci.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowigzujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 7
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Ogodlne cechy analityczne

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.3, Wina pétmusujgce objete ChOG , Tejo”

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina biate — ich barwa jest zwykle cytrynowozétta do stomkowozoltej. Aromaty kwiatéw lub owocdw o bialym
miazszu, owocow tropikalnych i owocéw pestkowych. W smaku wina te sg zrownowazone, charakteryzuja si¢ $wie-
70§cig, strukturg i pewng kwasowoscia.

Wina rézowe — charakteryzuja si¢ barwg r6zowsa do jasnolososiowej. Owocowe i wonne aromaty, w ktorych czer-
wone owoce (czeresnia, truskawka, malina, czerwona porzeczka) tacza si¢ z nutami kwiatowymi. Wina te majg
Swiezy smak, wywazona kwasowo$¢ i pewna trwalosé.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowigzujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 7

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.4, Gazowane wina pétmusujgce objete ChOG ,Tejo”

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina biale — ich barwa jest cytrynowozoétta do stomkowozéltej. Kwiatowe lub owocowe nuty aromatyczne owocéw
o bialym migzszu lub owocéw tropikalnych. W smaku wina te sa zasadniczo lekkie i $wieze, o zréwnowazonej kwa-
sowosci. Zawarto$¢ dwutlenku wegla dodaje im $wiezosci i wyrazistosci.

Wina rézowe — charakteryzujg si¢ barwg rézowg do jasnolososiowej. Owocowe i wonne aromaty, w ktorych czer-
wone owoce (czere$nia, truskawka, malina, czerwona porzeczka) lacza si¢ z nutami kwiatowymi. Wina te maja
$wiezy smak, wywazong kwasowo$¢ i pewng trwalo$¢. Zawartos¢ dwutlenku wegla dodaje im $wiezosci i wyrazis-
tosci.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowigzujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 7

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5.1.

5.2.

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino, wino musujgce, wino pétmusujgce i gazowane wino pétmusujgce — metody prowadzenia winorosli i metody uprawy
Praktyki uprawy

Winoro§l przeznaczona do produkcji win oraz produktéw winiarskich, ktére mogg by¢ objete ChOG ,Tejo”, musi
by¢ uprawg czysta, prowadzong blisko gruntu, przycinang w formie krzewu lub sznura.

W przypadku winorosli wykorzystywanej do produkcji win objetych ChOG ,Tejo” stosuje si¢ tradycyjne metody
uprawy oraz metody zalecane przez odpowiednig jednostke certyfikujaca.

Winoro$l przeznaczona do produkgji produktéw winiarskich, ktére moga by¢ objete ChOG ,Tejo”, musi by¢ upra-
wiana lub sadzona na jednym z nastepujacych rodzajow gleb:

a) normalne regosole psammitowe i parahydromorficzne;
b) wspdlczesne i dawne gleby aluwialne;
¢) gleby koluwialne;

d) normalne litosole niepréchnicze, lekko nienasycone gleby skladajace si¢ z drobnego i szorstkiego piasku i pias-
kowca oraz gnejsu lub drobnych skal;

e) brunatne i czerwone gleby wapienne wystepujace w Srodowisku kserotermicznym, normalne i glinopodobne,
skladajace si¢ z kredy i marglu;

f) zéltobrazowe niewapienne ity bazaltowe;

g) Srdédziemnomorskie gleby brunatne i czerwone lub zélte z materialéw wapiennych i niewapiennych, normal-
nych, glinopodobnych lub parahydromorficznych, z twardych wapieni i dolomitéw, z drobnoziarnistych pias-
kowcow, itéw, argilitow, gnejséw lub drobnoziarnistych skat i arkozéw;

h) niehydromorficzne i hydromorficzne gleby bielicoziemne z rudawcem z piasku i piaskoweca i bez rudaweca;

i) stone gleby aluwialne o umiarkowanym zasoleniu.

Wino, wino musujgce, wino potmusujgce i gazowane wino pétmusujgce — naturalna objetosciowa zawartos alkoholu
Ograniczenia dotyczgce produkcji wina

Moszcz wykorzystywany do produkcji win, ktére moga by¢ objete ChOG ,Tejo”, musi mie¢ minimalng naturalng
objetosciowg zawarto$¢ alkoholu wynoszaca:

a) w przypadku wina — 11 % obj.;

b) w przypadku wina musujacego — 9 % obj.;

¢) w przypadku wina pétmusujacego — 9 % obj.;

d) w przypadku gazowanego wina pétmusujacego — 9 % obj.

Maksymalna wydajnos¢

Wino, wino musujace, wino pélmusujace i gazowane wino potmusujace objete ChOG ,Tejo”

225 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny
Obszar geograficzny ChOG ,Tejo” obejmuje:
— dystrykt Santarém, z wylaczeniem gminy Ourém;

— gmin¢ Azambuja w dystrykcie Lizbony.
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7. Gléwne odmiany winorosli

Alfrocheiro - Tinta-Bastardinha
Alicante-Bouschet
Alicante-Branco
Alvarelhio - Brancelho
Alvarinho

Amaral

Antdo-Vaz

Aragonez - Tinta-Roriz; Tempranillo
Arinto - Pederna
Arinto-Roxo

Assaraky

Avesso

Azal

Baga

Bastardo - Graciosa
Bastardo-Roxo

Bical - Borrado-das-Moscas
Boal-Branco

Boal-Espinho
Cabernet-Franc
Cabernet-Sauvignon
Caladoc

Camarate

Carignan

Carmenere

Casteldo - Jodo-de-Santarém(1); Periquita
Cerceal-Branco

Cercial - Cercial-da-Bairrada
Chardonnay
Chasselas-Roxo

Chenin - Chenin-Blanc
Cinsaut

Colombard - Semildo
Cornifesto

Corropio

Cot - Malbec
Cédega-do-Larinho
Dolcetto
Donzelinho-Branco
Donzelinho-Roxo
Dornfelder

Durif - Petite-Syrah
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Encruzado
Esgana-Cao-Tinto
Espadeiro

Ferndo-Pires - Maria-Gomes
Fernido-Pires-Rosado
Folha-de-Figueira - Dona-Branca
Fonte Cal

Galego

Galego-Dourado
Galego-Rosado

Gamay

Gewiirztraminer

Gouveio

Gouveio-Roxo

Grand-Noir

Greco - Greco-di-Tufo
Grenache

Griiner-Veltliner

Jaen - Mencia

Jampal

Labrusco

Lemberger - Blaufrinkisch
Loureiro

Malvasia

Malvasia-Branca
Malvasia-Cindida
Malvasia-Cindida-Roxa
Malvasia-Fina - Boal; Bual
Malvasia-Fina-Roxa
Malvasia-Preta-Roxa - Pinheira-Roxa
Malvasia-Rei

Mantetido

Marquinhas

Marsanne

Marselan

Marufo - Mourisco-Roxo
Merlot

Monvedro

Moreto

Moscadet
Moscatel-Galego-Branco - Muscat-a-Petits-Grains
Moscatel-Galego-Roxo - Moscatel-Roxo

Moscatel-Galego-Tinto
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Moscatel-Gratido - Moscatel-de-Settbal

Mourisco
Mourisco-Branco
Miiller-Thurgau
Nebbiolo

Negra -Mole
Nero
Nero-d’Avola
Parreira-Matias
Perrum
Petit-Bouschet
Petit-Manseng
Petit-Verdot
Pinot-Blanc
Pinot-Gris - Pinot-Grigio
Pinot-Noir

Pintosa

Portugués-Azul - Blauer-Portugieser

Preto-Martinho
Rabigato
Rabo-de-Ovelha
Ramisco

Ratinho

Riesling

Rotgipfler

Roussanne

Rufete - Tinta-Pinheira

Sangiovese

Sauvignon - Sauvignon-Blanc

Seara-Nova
Semillon

Sercial - Esgana-Co
Sercialinho

Sezao

Syrah - Shiraz

Siria - Roupeiro, Codega
Tamarez - Molinha
Tannat

Teinturier

Terrantez
Terrantez-do-Pico

Tinta-Barroca

Tinta-Caiada - Pau-Ferro, Tinta-Lameira
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Tinta-Carvalha
Tinta-Francisca

Tinta-Gorda

Tinta-Grossa - Carrega-Tinto
Tinta-Midda

Tinta Negra Mole, Saborinho
Tinta-Pomar

Tinta-da-Barca

Tintinha

Tinto-Cao

Tinto-Pegdes

Touriga-Franca
Touriga-Fémea
Touriga-Nacional

Trajadura - Treixadura
Trincadeira - Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta
Trincadeira-das-Pratas

Talia - Ugni-Blanc; Trebbiano-Toscano
Verdejo

Verdelho

Verdelho-Roxo
Verdelho-Tinto

Vinhio - Sousio

Viognier

Viosinho

Vital

Zinfandel

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wino, wino musujgce, wino pétmusujgce i gazowane wino pétmusujgce

Szczegbdlowe informacje dotyczace obszaru geograficznego istotne z punktu widzenia zwiazku

Elementy te majg zastosowanie do wina, wina musujgcego, wina péimusujgcego i gazowanego wina pétmusujacego.

Czynniki naturalne

Przedmiotowy obszar geograficzny jest potozony w centralnej czgsci Portugalii. Obejmuje calg doling rzeki Tag, nie-

mal calg jej dlugo$¢ na terytorium Portugalii, az do ujScia w poblizu Lizbony.

Gléwnymi elementami orograficznymi sa pasma gorskie Montejunto, Aires i Candeeiros, ktére wyznaczaja granice

regionu od zachodu i chronig go przed oddzialywaniem Atlantyku.

Klimat jest umiarkowany z umiarkowanymi $rednimi temperaturami (15 °C-17 °C), silnym nastonecznieniem
(ok. 2 800 godzin w ciagu roku) i obfitymi opadami deszczu (ze $rednig roczng sumg opadéw wynoszaca 750 mm)

wystepujacymi gléwnie w miesigcach zimowych.
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Rzeka Tag, ktéra przeplywa przez ten region i pelni w nim dominujaca role ze wzgledu na ilos¢ wody, ktora ze soba
niesie, ma bardzo wyrazny tagodzacy wplyw na panujacy tu klimat w ciggu calego roku, dzieki czemu latem po
goracych dniach nastepuja chtodne i wilgotne noce.

Poza silnym oddzialywaniem na klimat regionu rzeka Tag odgrywa réwniez decydujaca role w tworzeniu si¢ charak-
terystycznych dla niego gleb: ,Campo” — z bardzo zyznymi glebami aluwialnymi, ,Charneca” — z piaszczystymi gle-
bami, ktdre nie sa bardzo zyzne, i ,Bairro” — z umiarkowanie zyznymi glebami gliniasto-wapiennymi.

Czynniki ludzkie

Istnieja dowody potwierdzajace, ze historia uprawy winoroéli w tym regionie sigga czaséw weze$niejszych niz
powstanie narodu portugalskiego. Podaje si¢, Ze jako pierwsi uprawe t¢ wprowadzili tu Rzymianie, co odegrato klu-
czowa role z punktu widzenia osadnictwa na tych terenach na przestrzeni wiek6w.

Szczegdlne wlasciwosci produktéw zwigzane z obszarem geograficznym

Wina, wina musujace, wina pétmusujgce i gazowane wina pétmusujace objete ChOG ,Tejo” majg wspdlne cechy
wyrdzniajgce, poniewaz sg aromatycznymi, $wiezymi i zrdwnowazonymi produktami winiarskimi o wyraznej kwa-
SOWOSCi.

Zwiazek z obszarem geograficznym
Decydujgce dla cech jako$ci wina sa wplyw gleby oraz warunki klimatyczne obszaru geograficznego.

Wystepujace w regionie silne nastonecznienie w polgczeniu z obfitymi opadami deszczu sprzyjaja akumulacji
cukréw w winogronach. Z drugiej strony wplyw dominujacej obecnosci rzeki Tag zapewnia tagodne temperatury
przez caly rok. Latem oddzialywanie rzeki oznacza chlodne i wilgotne noce, co znacznie zmniejsza deficyt wody
u rodlin.

Polgczenie tych warunkéw zapewnia zréwnowazone przebarwianie jagéd, dzigki czemu zachowujg one odpowiedni
poziom naturalnej kwasowosci, nadajac produktom winiarskim $wiezo$¢ i zapewniajac réwnowage migdzy kwaso-
woscia i alkoholem, ktdre sg znang cechg charakterystyczna win, win musujacych, win pétmusujacych i gazowanych
win pélmusujacych objetych ChOG ,Tejo”.

Wystepujace w regionie rozne rodzaje gleb o réznej zyznosci w polaczeniu z doborem najlepiej dostosowanych do
tych szczegblnych warunkéw odmian winorosli wplywaja w duzej mierze na zréznicowanie, jako$¢ i wlasciwosci
tych win.

Odmiany i ich staranny dobdr w celu zapewnienia najlepszego dostosowania do warunkéw panujacych w regionie
sg jednym z gléwnych czynnikéw decydujacych o specyfice produktoéw winiarskich, ktére moga by¢ objete ChOG
,Tejo”. Poza licznymi rodzimymi odmianami winorosli o silnie regionalnym charakterze istnieja réwniez inne
odmiany doskonale przystosowane do warunkéw geograficznych i ograniczen krajobrazowych regionu.

Czynnik ludzki, dzigki ktéremu w regionie kultywowane sg tradycje siegajace tysiecy lat i ktéry przejawia sie
w wyborze odmian najlepiej przystosowanych do warunkéw panujacych na tym obszarze geograficznym, ma decy-
dujgce znaczenie w produkcji winogron nadajgcych winom, winom musujacym, winom pélmusujacym i gazowa-
nym winom pétmusujgcym objetym ChOG ,Tejo” ich charakterystyczne cechy.

Zwigzek miedzy czynnikami glebowo-klimatycznymi, odmianami winorosli wystepujacymi w regionie i tradycyjna
wiedza fachowa umozliwia produkcje win o wyjatkowych wlasciwosciach, wyrdzniajacych si¢ mineralnoscig, kwa-
sowoscig i $wiezoscig produktéw sektora wina, ktére moga by¢ objete ChOG ,Tejo”.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze

Wino, wino musujgce, wino pétmusujgce i gazowane wino péhmusujgce — Etykietowanie
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:
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Ocena etykietowania przed wprowadzeniem do obrotu.

Znak jest obowigzkowym oznaczeniem na etykiecie.

Wino, wino musujgce, wino pétmusujgce i gazowane wino pétmusujgce — oznaczenie ,Leve”

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

W przypadku wina, wina pélmusujacego i gazowanego wina pélmusujacego opatrzonego oznaczeniem ,Leve” [lek-

kie] podana na etykiecie rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze by¢ wyzsza niz 10,5 % obj., a kwa-
sowo$¢ ogdlna wyrazona jako kwas winowy musi wynosi¢ co najmniej 4 g/l.

Link do specyfikacji produktu

http:/[www.ivv.gov.pt/np4/8616.html
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