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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jakos$ci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2023/C 255/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Manteiga dos Acores”
Nr UE: PDO-PT-02645 — 21.10.2020
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy

,Manteiga dos Acores”

2. Pafistwo czlonkowskie

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Manteiga dos Agores” to masto wytwarzane wylacznie z pasteryzowanej $mietany z surowego mleka krowiego,
z dodatkiem lub bez dodatku soli. W przypadku dodania soli jej maksymalna ilos¢ wynosi 2 g/100 g.

Stosowanie odtworzonego mleka lub odtworzonej $mietany nie jest dozwolone.
,Manteiga dos Acores”™:
— nie zawiera zadnych bakterii fermentacji mlekowej, barwnikéw spozywczych ani konserwantéw;

— jego zawarto§¢ beta-karotenu > 5 mg KOH/g (mierzona za pomocg wysokosprawnej chromatografii cieczowej),
nadaje mu barwe od z6ltej do jasnozoltej;

— ma intensywny, §wiezy, mleczny smak i zapach;
— zawiera 81-86 % tluszczu;

— ma jednolitg, gladka, gesta konsystencje, ktéra utatwia rozprowadzanie produktu.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Bydlo mleczne jest zazwyczaj hodowane na wolnym powietrzu, z dostgpem do wypasu przez caly rok, a jego dieta
jest oparta na §wiezej trawie i paszach konserwowanych produkowanych na obszarze geograficznym.

Poniewaz jednak potrzeby zywieniowe kréw mlecznych nie zawsze mozna zaspokoi¢ na dostepnych obszarach
wypasu, ktore sg zazwyczaj niewielkie przy znacznym zageszczeniu zwierzat, czasami otrzymujg one dodatkowa
pasze¢, tj. mieszanke energetyczna, pasz¢ bialkows i suszong trawe, zwlaszcza gdy niekorzystne warunki pogodowe
prowadza do niedoboru zywnosci.

Pasza uzupetniajagca pochodzgca spoza archipelagu Azoréw nie moze stanowi¢ wiecej niz 50 % suchej masy w catko-
witej rocznej diecie zwierzat. Gwarantuje to, ze pasza pochodzaca spoza tego obszaru nie wplywa na zwigzek z obsza-
rem geograficznym, poniewaz zwierzeta majg dostep do pastwisk przez 365 dni w roku.

Najczesciej wystepujacymi gatunkami roélin na pastwiskach azorskich sg roéliny straczkowe i trawy, w tym Lolium
perenne (zycica trwala), Lolium multiflorum (zycica wielokwiatowa), Trifolium repens (koniczyna biala), Trifolium pratense
(koniczyna czerwona) i Dactylis glomerata (kupkowka pospolita).

Na wyznaczonym obszarze geograficznym produkuje si¢ kiszonke wytwarzang z zielonej kukurydzy i traw z wielu
réznych rodzajoéw pastwisk.

Surowcem wykorzystywanym do produkcji ,Manteiga dos Agores” jest pasteryzowana $mietana z surowego mleka
krowiego pozyskiwanego wylacznie od kréw wypasanych na azorskich pastwiskach. Stosowanie odtworzonego
mleka lub odtworzonej $mietany nie jest dozwolone.

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkcja mleka i produkcja ,Manteiga dos Agores” musza odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pakowanie musi odbywa¢ si¢ na obszarze geograficznym pochodzenia, tj. w obiektach znajdujacych si¢ na archipe-
lagu Azoréw, poniewaz biorac pod uwage charakter produktu jest to bardzo delikatna czynno$¢, w szczegdlnosci
jezeli produkt nie jest szybko zapakowany wystepuje ryzyko utlenienia.

Ponadto Azory s3 regionem wyspiarskim, a zatem znajdujg si¢ sporej w odleglosci od rynkéw konsumenckich, co
naturalnie wplywa na sposéb transportu produktéw.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Etykieta musi zawiera¢ napis ,Manteiga dos Agores” — DOP [Manteiga dos Acores — ChNP] lub ,Manteiga dos Acores”
— Denominagdo de Origem Protegida [Manteiga dos Agores — chroniona nazwa pochodzenia].

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

,Manteiga dos Acgores” jest produkowane i pakowane na archipelagu Azoréw, ktdry sklada si¢ z dziewigciu wysp na
p6inocnym Atlantyku.

Pasza uzupetniajgca pochodzgca spoza archipelagu Azoréw nie moze stanowi¢ wiecej niz 50 % suchej masy w catko-
witej rocznej diecie zwierzat. Gwarantuje to, ze pasza pochodzgca spoza tego obszaru nie wplywa na zwigzek z obsza-
rem geograficznym, poniewaz zwierzeta majg dostep do pastwisk przez 365 dni w roku.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Ze wzgledu na polozenie geograficzne posrodku pétnocnego Atlantyku oraz wplyw wyzu azorskiego na archipelagu
Azoréw panuje umiarkowany klimat morski charakteryzujacy sie:

— lagodnymi temperaturami z niewielkimi wahaniami temperatur (nie wigcej niz 10 °C); $rednia temperatur powie-
trza wynosi ok. 14 °C zima i 23 °C latem;

— wysoka wilgotnoscig wzgledna powietrza; 70-75 % latem i ponad 80 % zima;

— réwnomiernym roztozeniem opadéw deszczu w ciggu roku, zréznicowanym ze wschodu na zachéd, od 748 mm
rocznie na Santa Maria do 1 479 mm rocznie na Flores.
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Wyspy te znajdujg si¢ dalej na pdlnoc niz pozostale archipelagi makaronezyjskie, dlatego nie sg bezposrednio
dotkniete cyrkulacjami tropikalnymi, nie sg tez jednak pod bezposrednim wplywem pradéw polarnych. Sezonowe
wahania klimatu wysp zaleza od polozenia, intensywnosci, kierunku i rozwoju wyzu azorskiego. Latem przesuwa si¢
on na pélnoc, przesuwajgc front polarny na wyzsze szerokosci geograficzne, a zimg umiejscowiony jest na potudnie
od archipelagu, przesuwajac front polarny nizej.

Lagodzacy efekt otaczajacego oceanu pomaga rowniez wyja$nic stabilne temperatury i wysoka wilgotnos¢, ktére cha-
rakteryzuja klimat Azoréw.

Gleba Azordw jest gliniasta, piaszczysto-gliniasta i ilasta, bogata w materie organiczng i potas.

Gleba i klimat archipelagu Azoréw w naturalny spos6b zapewniaja zatem wyjatkowo dobre warunki wzrostu traw, co
powoduje, ze zwierzeta gospodarskie moga korzysta¢ z wypasu przez 365 dni w roku.

Umozliwienie krowom wypasu na wolnym powietrzu, tj. odzywiania si¢ przez wigksza cze$¢ roku gléwnie $wieza
trawg, nadaje surowcowi wlasciwosci fizyczne, chemiczne i sensoryczne, ktére utrzymuja si¢ w faficuchu przetwarza-
nia.

Specyfika ,Manteiga dos Agores” wynika z faktu, ze wytwarza si¢ je wylacznie ze Smietany z surowego mleka kro-
wiego produkowanego na Azorach, bez dodawania bakterii fermentacji mlekowej, barwnikéw spozywczych ani kon-
serwant6w, co nadaje mu cechy opisane w pkt 3.2, a mianowicie barwe od zéltej do jasnozéltej oraz intensywny,
Swiezy, mleczny smak i zapach.

Wysoki poziom beta-karotenu jest wynikiem typowej diety zwierzat, opartej na pastwiskach i bez stosowania barwni-
kéw spozywezych nadaje mastu naturalnie intensywna barwe.

W przypadku ,Manteiga dos Agores” istnieje zatem wyrazny zwiazek miedzy surowcem (mlekiem), Srodowiskiem
naturalnym i tradycyjnymi metodami hodowli zwierzat, a mianowicie wypasem trwajacym przez caly rok, ktory roz-
powszechnit si¢ i zakorzenit ponad dwa wieki temu.

Z biegiem czasu producenci byli w stanie polaczy¢ swoja tradycyjng wiedze fachowa w zakresie wytwarzania masta
z nowymi technologiami oraz wymogami zdrowotnymi i higienicznymi, bez uciekania si¢ do bakterii fermentacji
mlekowej, barwnikéw spozywczych lub konserwantéw. Smietana przechodzi zatem proces fizyczny, a nie biolo-
giczny, bez stosowania bakterii fermentacji mlekowej do zwiekszenia kwasowosci produktu.

Doskonale warunki glebowe i klimatyczne, a mianowicie zyzne gleby i tatwy dostep do wody w wyniku regularnych
opadow deszczu, ktdre sprzyjaja wzrostowi Swiezej trawy przez caly rok, a takze praktyki rolnicze przekazywane
z pokolenia na pokolenie umozliwiaja producentom azorskim wytwarzanie masla o intensywnym, $wiezym, mlecz-
nym smaku i zapachu.

Wiele gospodarstw rolnych jest obecnie wyposazonych w nowoczesne systemy chlodzenia mleka, ktére pomagaja
przechowywac je i gwarantowac dobra jakos¢.

Region posiada ponadto oficjalny system klasyfikacji mleka na poziomie producenta, w ramach ktérego przeprowa-
dza si¢ akredytowane badania zgodnie z normg NP EN ISO/IEC 17025:2018, aby zagwarantowa¢ jako$¢ fizykoche-
miczng i higieniczng mleka dostarczanego do mleczarni, przyczyniajgc sie w ten sposéb do doskonalosci azorskich
przetworéw mlecznych, jak ma to miejsce w przypadku ,Manteiga dos Acores”.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/queijos/docs/CE_Manteiga_Acores_DOP.pdf
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